
 

Herzlich Willkommen 
im Gourmet-Restaurant Schlossgewölbe 

 

 

 

 

 

 

 

Schöne Stunden mit einem Aperitif beginnen … 

 



 

   



 

„Fürst Wrede“ Menü 

„Beef Tatar“ 
Chardonnay Weingut Allacher 

Zweierlei Spargelsamtsüppchen 
mit gebeiztem Lamm 

  

Gratinierte Jakobsmuschel 
Sellerie & Papaya 

Riesling »Göttweiger Berg« Stift Göttweig 
 

Rosa gebratenes Rinderfiletmedaillon mit Pfefferwatte 

Süßkartoffel, Junglauch, Pattison 
Blaufränkisch »DAC« Paul Lehrner 

 

Marmoriertes Topfensoufflé 

an Sauerkirschen und Zitronen – Thymianeis 
Beerenauslese »Sämling« Tschida 

 

Menü in 5 Gängen euro 49 



 

„Gräfin Almeida“ Menü 

 

„Gestrandete Meeresfrüchte“ 
Sauvignon Blanc Weinhof Sax 

 

  
 

Bärlauchschaumsüppchen 

mit Wildstrudel 

Seesaibling 
Haselnussmilch & Mangold 

Chardonnay Weingut Allacher 
 

 

Cranberry-Joghurteis 
im Minzsud 

  
 

Rosa gebratenes Bio-Schweinefilet unter der Trüffelhaube 
Marchfelder Stangenspargel & Kartoffeltaschen 

Cuvée »Franz« Weingut Weninger  

Ravioli vom Blauschimmelkäse  

mit Akazienhonig und Williamsbirne 
Fine Ruby Port Noval 

 

Fenchel Creme Brülee 

süßer Stangensellerie & Lorbeerespuma 
Beerenauslese »Sämling« Tschida 

 

Menü in 7 Gängen euro 69 
 
 



 

„Chefs“ Menü 

 

 
Forelle 

Tomate, Basilikum und Melanzani 

Riesling »Göttweiger Berg« Stift Göttweig 
 

 

Gurke & Ingwer 

mit heimischen Fischen aus dem Salzkammergut 

 
 

Mosaik vom Thunfisch 

Sauvignon Blanc Weinhof Sax 
 

Glasiertes Reinankenfilet aus dem Mondsee 

mit Avocado, Maracuja & rote Rübe 

Grüner Veltliner »Göttweiger Berg« Stift Göttweig 

Rhabarber & Erdbeere 

Beerenauslese »Sämling« Tschida 

 

 
Menü in 5 Gängen euro 49 

 
 
 



 

„Klassiker“ 
vom Küchenchef empfohlen 

 

 
Tartar vom Kalb & Thunfisch 

mit geschmorten Thymian-Pfirsichchutney 

euro 15 

 
 

Rosa gebratenes Rinderfiletmedaillon mit Entenleber 

weißes Schalottenconfit & glasierte Portweinbirne 

euro 26 

 
 

Duett vom Ebner-Lamm (Krone & Hüfte) 

mit Bohne, Artischocke & Maisgrieß 

euro 26 

 
 

Original Wiener Schnitzel vom Kalb 

mit Petersilienerdäpfel, hausgemachter Preiselbeermarmelade 

euro 24 

 
 

Fischfilet des Tages von unserem Fischer Daxner 

mit Avocado, Maracuja & rote Rübe 

euro 24 



 

  



 



 

Über die Geschichte von Schloss Mondsee 

 

 

Schlossromantik-Arrangement 

  

 

 

 

 

 

 

  


