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Herzlich Willkommen am
Fondue Abend im Kulti Wirtshaus
Salzkammergut Fondue in Ol oder Suppe 17,00

Edelschnitt von 3erlei Filets (Rind, Schwein und Huhn)
mit verschiedenen Fondue-Saucen, frischen Schwammerl
und Gemuse nach Saison, Brot von der ErlachmUhle und Baguette

Unser Wirt empfiehlt Ihnen dazu einen
Weingut Goldenits, Tadten, Neusiedlersee

Bio-Gemiise Fondue in Tempurateig 12,50

Knackiges und frisches Bio-GemuUse von unseren Bauern aus dem Salzkammergut
mit feinen Saucen und Brot von der ErlachmuUhle.

Unser Wirt empfiehlt Thnen dazu einen
Messwein vom Gottweiger Berg, Stift Gottweig

Romantikfondue 12,00
als Dessert 6,00

Genussvolle Zartbitterschokolade mit frischen Frichten und Beeren
nach Saison, mit prickelndem Abschluss fur romantische Zweisamkeit.

Ofenfrisches Gebdck 1 Sttck 0,90

Die Preise verstehen sich in Euro pro Person inklusive aller Steuern und Abgaben.



Der ‘Wirt empfiehlt...

Fangfrische Mondseer Forelle vom Fischer Daxner
im Ganzen gebraten, mit zerlassener Krduterbutter
und Petersilienkartoffeln 12,80

Taglich ofenfrische Ripperl mit 2erlei Dip, 11,90
Folienkartoffel und Maiskolben

Jeden Sonntag ofenfrisches Bratl 9.80

Die Preise verstehen sich in Euro pro Person inklusive aller Steuern und Abgaben.



zua Vorspeis*

Gemischter Salatteller

Gebackener Tafelspitz
auf Kartoffel-Gurkensalat mit Kurbiskerndl

Kartoffelrdsti mit hausgerducherter Lachsforelle
und knackigem Salat

Vogerlsalat mit gebratenen Kartoffelwurfeln
und Speckkrusteln

aus'm Suppentopf

Kraftige Rindsuppe mit GrieBnockerl, Frittaten
oder Leberknddel

Cremesuppe vom Knoblauch mit Thymian-CroGtons

Schlossbrdu Schmanker(

Goldbraunes Schweineschnitzel vom Kaiserteil
in Butterschmalz gebacken mit Petersilienkartoffeln

Altwiener Tafelspitz mit Schnittlauchsauce,
Apfelkren und Kartoffelschmarrn

Klassisches Rindsgulasch mit Semmelknddel
und knackigem Salat

Steirisches Wurzelfleisch mit Kren und KUimmelkartoffeln

Knuspriges Backhendl ausgeldst
mit Kartoffel-Gurken-Salat in Sauerrahm

Die Preise verstehen sich in Euro pro Person inklusive aller Steuern und Abgaben.
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Fangfrisch von unser'm Fischer Daxner
Gebratene Fischfilets in Zitronenbutter mit Petersilienkartoffeln

Gebratene Fischfilets auf Gemuse-Graupen Risotto und Pesto

da hab’n wir no was Feines

Rosa gebratene Beiridschnitte vom Mondseer Bio-Rind
mit Kr&uterbutter, Ofenkartoffeln und Maiskolben

Rosa gebratenes Lammfilet
auf Schwammerl-Kartoffelgrostl und Pesto

Hendlbrust gefullt mit Mozzarella, Tomaten und Speck
in der KUrbispanade auf gemischtem Salat
es geht a Vegetarisch

Bandnudeln nach ,Bauern Art*
mit Feta Kase, Spinat und Kirschtomaten

Ofenkartoffel mit 3erlei Dipsaucen und Salatbeilage

Krauter-Kndédel mit Schwammerlsauce und Salat

und siaf geht’s a @ "

Karamellisierter Kaiserschmarrn
mit Apfelmus (in Kloa und GroB) 4,50/9,80

Palatschinken wahlweise
gefullt mit Preiselbeeren Sttick 2,20
oder Marillenmarmelade

Eispalatschinken mit Schokoladen-
sauce und Schlagobers 6.50

Gebackene Apfelradl mit
Zimt-Zucker und Vanilleeis 6,20
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Die Preise verstehen sich in Euro pro Person inklusive aller Steuern und Abgaben.



